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EDENORTE DOMINICANA
INVITACION A PRESENTAR OFERTAS 05 de marzo de 2020

Gerencia de Compras Corporativas

A QUIEN PUEDA INTERESAR

EDENORTE DOMINICANA, S.A., les invita a participar en el procedimiento de Compra
Menor, referencia EDENORTE-DAF-CM-2020-0008 “SERVICIOS DE REFRIGERIOS PARA
ACTIVIDADES DE EDENORTE, PRIMERA CONVOCATORIA”,, a los fines de presentar su
mejor oferta. correspondiente a los items que se detallan a continuacién:

FORMATO PARA PRESENTAR OFERTA ECONOMICA:

NOMBRE DE]. OFERENTE:

1 ALMUERZO-FERIA DE SEGURIDAD Y SALUD 1
5 Servicio de Almuerzo Staff (Gente Brillante) 1
Servicio de Brindis. {Gente Brillante) 1

Servicio de Brindis (Reunion Trimestral Direccidn
3 L 1

de Gestidn Humana)
4 Refrigerios para inauguraciones de rehabilitacién 3
de redes

5 Refrigerio para visita a feria del libro 1
Refrigerio-jornada de salud i

Alimentos y Bebidas-Lanzamiento de la campafia
b . 1

Actualizate y Gana
Notas:

© Laadjudicacidn de este proceso serd realizada por lote, es decir, que los oferentes
pueden presentar oferta total o parcial.

e La propuesta econdmica deberd presentarse debidamente firmada y selladad, de
fo contrario serd descalificada.

La presente invitacion se hace de conformidad con los Articulos Nos. 16 y 17 de la Ley
No. 340-06 de fecha Dieciocho (18) de Agosto del Dos Mil Seis {2006) sobre Compras y
Contrataciones de Bienes, Servicios, Obras y Concesiones y su posterior modificacién




contenida en la Ley No. 449-06 de fecha Seis (6) de Diciembre del Dos Mil Seis (2006).
Asi como los Articulos Nos. 43 y 44 del Reglamento de aplicacidn de la citada ley

aprobado mediante Decreto No. 490-07 de fecha Treinta {30} de Agosto del Dos Mil
Siete {2007).

£l solo hecho de un Oferente/Proponente participar en el presente proceso, implica
pleno conocimiento, aceptacion y sometimiento por él, por sus miembros, ejecutivos,
Representante legal y Agentes Autorizados, a los procedimientos, condiciones,
estipulaciones y normativas, sin excepcidén alguna, establecidos en la presente
invitacion, la cual tiene caracter juridicamente obligatorio y vinculante.

CRONOGRAMA DEL PROCESO

Cronoorama

Zona borariy (0TC0-04:00) Ssorpstown, La Paz. Kanaus, Ban duer

Fecha da publisaeidn del aviso de

conyeaatoria

Adquisision de Pliege de Condiziones . .

Especificas :

Pragznfacién dz aclaracionas sl Fliego de

Candicionas § Espsaifizaciones Téanicas! &2
Tarmines de Refarencia

Retnién zalaratoris L

Flazo maxime pars expedir Emisicn de

AR .07
Circulares, Enmiendas vio Adendss ’

Praszntacion de Oferta Econdmiva 102020 1700

Apertura Oferts Econdmica 11

Acto de Adjudicacidn

Hotificacidn de Adiudicasidn 2

Censtitucion ds garantiz de Fisl
Curnplimiento

Suszripeion de Orden de Compras ! Ordan de
Servicios

Publizacién d2 Orden d= Compras{ Ordende |
Servicios

Pizzo do validez da las ofartas | 200 Diss N ¥ T

B Bl rme e

LA FECHAS DE LAS DEGUSTACIONES SE LES NOTIFICARA A LOS OFERENTES LUEGO DE
LA APERTURA DE LAS OFERTAS.

A




TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE CATERING
PARA DIFERENTES ACTIVIDADES DE EDENORTE 2020:

TERMINOS DE REFERENCIAS
Las personas fisicas o juridicas interesadas en participar en el presente proceso deberan
cumplir con los requerimientos indicados a continuacién:

OBJETO.

El objeto del presente proceso consiste en la contratacion de una persona fisica o
juridica, que brinde los servicios de alimentos y bebidas para diferentes actividades que
realiza EDENORTE DOMINICANA, S.A., las cuales se clasificaron como: Lotes no.1,2,3,4
5Y6.

DESCRIPCION DEL SERVICIO LOTE #1 REUNION TRIMESTRAL GESTION HUMANA.

1. Requerimos los servicios de catering para el suministro de alimentos Y bebidas a
ofrecer en diferentes actividades de la empresa.

2. El servicio incluird picaderas, y bebidas, las cuales se solicitaran por actividad
segun apligue. Las cantidades se especificaran por actividad.

3. Los alimentos y bebidas deben ser transportados al lugar que se le indique en la
ciudad de santiago v el costo del transporte debe ser incluido en la oferta.

4. Llos alimentos deben tener una excelente presentacion y al momento de Ia
entrega a temperatura ambiente.
5. Elservicio debe incluir los desechables (vasos pléasticos para jugo, café,

chocolate o té, platos, cucharas y servilletas).

6. Elservicio debe incluir los utensilios para servir (pinzas, termos de café,
chocolate o té, espdtula, neverita para hielo).

ESPECIFICACIONES TECNICAS REUNION DE LA DIRECCION DE GESTION HUMANA
LOTE #1



- | Entrega.

)ir

G Personas:
Reunidn Trimestral 55 30 abri Picadera Edificio
Gestion humana. 2020 Administrativo 1l
MENU

Galletas de Chispas de Chocolate pricesmart
15.00

Galletas de avena pricesmart 15.00
Muffin de Maiz 20.00

Kit de Picadera Pre empacada (Empanaditas

Horneadas, mini wrap  de queso y espinaca,

pincho de jamodn y queso, sanwichitos con pasta- 175.00

de pollo} incluir juegos naturales.

Galon de jugo natural (vaso #10 oz) 420.00
Funda de Hielo {ud) 40.00
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CRITERIO DE EVALUACION TECNICA REUNION DE LA DIRECCION DE GESTION HUMANA
LOTE #1

Presentar 10 uds de muestras de los siguientes items de picadera a fin 30
de evaluar calidad en base a presentacién, sabor y tamafio:

1. Kit de Picadera Pre empacada (Empanaditas Horneadas, mini
wrap de queso y espinaca, pinchc de jamon y gueso,
sanwichitos con pasta de pollo}.

2. Empaque individual: Galletas de avena pricesmart, Galletas de
Chispas de Chocolate pricesmart, Muffins de Maiz.

La evaluacidn de cada item tendra un valor de 15 puntos. El puntaje
sera distribuido de la siguiente manera:

¢ Sabor- 7 puntos.
e Tamarno- 5 puntos.
e Presentacion de los alimentos-3 puntos.

La puntuacidén de cada elemento se obtendrd en base a un promedio
de la puntuacién de los miembros de la entidad contratante que irdn
votando y dando su puntaje.

1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o 10
institucion del Estado en la que haya ofrecido servicio de Catering.

Total 40

puntos

EVALUACION OFERTA ECONOMICA LOTE #1
Llas ofertas econdmicas se evaluaran segin el precio establecido en los

correspondientes formularios de oferta, lo cual tendra un equivalente de cuarenta
(60} puntos.

El comité de compras y contrataciones evaluard y comparara Unicamente las ofertas
que se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones especificas, bajo
el criterio del menor precio ofertado.

DESCRIPCION DEL SERVICIO LOTE #2 EVENTO RECONOCIMIENTO GENTE BRILLANTE

1. Requerimos los servicios de catering y camareros para suministro de alimentos y
bebidas en la celebracion del evento de Reconocimiento Gente Brillante de EDENORTE.
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. Esta actividad sera desarrollada en el Gran Teatro del Cibao en fecha 23 de mayo afio
2020, £l montaje para estos fines estarad colocado en la plazoleta norte en la parte
externa del Gran Teatro en Santiago de los Caballeros.

. Este evento requiere una picadera especial para 1,000 personas. La misma debe
servirse Bandejeada justo a la salida de los invitados del Gran Teatro.

. El servicio debe incluir camareros, los cuales deberan distribuirse de manera rapida y
uniforme en toda la plazoleta norte al momento del brindis de modo que todos los
invitados puedan degustar las distintas variedades en un tiempo maximo de 30
minutos.

. Alaliegada de los invitados se deben tener disponibles 400 botellas de agua para el
personal que lo solicita, usualmente guienes viajan de ciudades distantes. Estas
botellas de agua fria deben estar listas a las 2:30 p.m.

. El suplidor debe tener los alimentos y bebidas ubicados en el lugar acordado a las 3:00
p.m. y todas las bandejas deben estar preparadas por tipo de picadera para iniciar el
brindis a mas tardar a las 4:00 p.m.

. E! suplidor debe contemplar todos los utensilios de servir y desechahles (bandejas,
servilletas, vasos de cristal, copas de vino, hielo, neveritas para hielo, pinza de hielo}.

ESPECIFICACIONES TECNICAS LOTE #2 EVENTO GENTE BRILLANTE

Mini Sandwichitos de jamodn y

. 23 de mayo
queso+ aceituna. ¥

RDS 200.00

Tartitas rellenas de Bacon, gueseo crema y puerro




Crostini de Mozzarella y Tomate -

Bolitas de hojaldre relleno de ricotta + puerro

Brochetas de Jamon genoa + queso mozzarella + tomate
cherry+ aceituna.

Almuerzo para el Staff para 15 personas.

Pechuga de pollo a la plancha

Mero a la plancha

Mangu de Platano

Puré de Yuca

Puré de papa gratinado

RDS 300.00

Jugos Naturales.

BEBIDA

Galones de jugo de Fruit Punch para 12 personas

(vaso
RDS 600.00
de 10 o0z)
Galones de jugo de naranja para 12 personas {vaso de
T8 jap P ( RDS  600.00
10 oz)
Botellas de agua pequefia 250 mil (ud ) RDS 8.00
Refresco doble litro (sabor mezclado coca cola y seven
RDS 80.00
up}
_ _ RDS 450.00
18 cajas de Vino
UNIDAD

*25 Camareros

* 1 Capitan

RDS 50,000.00




* Alquiler de vasos de cristal

* Servilletas

*Bandejas para camareros, neverita y pinza para hielo.
Neverita o freezer para enfriar las botellas de agua.

* Hielo RDS 25,000.00

CRITERIO DE EVALUACION TECNICA LOTE #2

Actividades a evaluar

Puntos

Degustacion para 10 personas por parte de un jurado de la entidad
contratante para evaluar la calidad de los elementos en base a 3
elementos claves.

e Sabor- 15 puntos.
e Temperatura- 5 puntos.
e Presentacion de los alimentos-10 puntos.

La puntuacién de cada elemento se obtendra en base a un promedio de
la puntuacién de los miembros del jurado que iran votando y dando su
puntaje.

30

3 cartas de referencia con experiencia comerciales de empresas o
instituciones del Estado en las que haya ofrecido (servicio de Catering
como minimo a 500 personas)

* Cada carta tendrd el valor de 10 puntos.

30

Total

60 puntos

EVALUACION OFERTA ECONOMICA LOTE #2 GENTE BRILLANTE

las ofertas econémicas se evaluaran segln el precio establecido en los correspondientes

formularios de oferta, lo cual tendra un equivalente de cuarenta {40} puntos.

El comité de compras y contrataciones evaluard y comparara tnicamente las ofertas que

se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones especificas, bajo el criterio

del menor precio ofertado.




ESPECIFICACIONES TECNICAS JORNADA DE SALUD LOTE #3

s Los servicios en Santiago de los Caballeros no deben tener costos de transporte.
= Los precios del transporte deben ser facturados dentro del servicio ofrecido.

Nota: cuando decimos transporte nos referimos al traslado de los alimentos al ugar
de la actividad, que puede estar dentro de la concesidon geogréfica de Edenorte y
que el suplidor debera contemplar dentro de su cotizacién final.

Cuando el servicio se realice fuera de! municipio de santiago deberan facturar
también la cantidad de kilémetros recorridos a razon de veintidés pesos

dominicanos (RD$22.24) con 24/100 con impuestos incluidos por kilometro.

El lugar de entrega en Santiago serd en la oficina 30 de marzo a la 4:00 amy los demas
sectores pueden variar segun la actividad.

1. Requerimos los servicios de catering para el suministro de alimentos y bebidas a
ofrecer en diferentes actividades de la empresa.

2. El servicio incluird desayuno, almuerzo y bebida, las cuales se solicitaran por
actividad segtn aplique. Las cantidades se especificaran por actividad.

3. Los alimentos deben tener una excelente presentacion y al momento de la entrega
a temperatura ambiente.

A. El servicio debe incluir los desechables biodegradables {vasos plasticos para jugo,
platos, cubiertos y servilletas).

5. El servicio debe incluir los utensilios para servir (neverita para hielo, bandejas,
doilies, pinzas, entre otros) para los casos que aplique.

6. Hielo y botellas de agua.

Jornada | Servic Abr

de Salud io il




OPCION 1
Croissants rellenos de queso o galleta de avena

RD$100.00

OPCION 2
Mangt de plato verde, puré de papa o yuca encebollado con:

e 1trozo de queso frito, huevo tipo omelette y 1 rueda de salami.
e Huevo tipo omelette y 1 rueda salami.

¢ 2 salchichas italianas y 1 trozo de queso frito.

Debe incluir bebida {1 vaso de jugo o refresco de 12 oz).

RD$290.00

Merienda

Kit Picadera pre empacada en envase pldstico transparente {1 quipe de
res, 1 empanada de pollo horneada, 1 pincho de jamén y queso, 1
sandwich de cream cheese, 1 wrap de queso y espinaca)

RDS 180.00

Moro de gandules con dos de estos acompafiamientos:
e Chivo guisado
¢ Polio frito

-Casabe tostado o tostones.
-Ensalada verde o ensalada de papa.

{Presentacion TIPO BUFFET)

RD$250.00

Galon de jugo natural para 12 p.ersonas.(vaso #12 oz) RDS$450.00
Botella de agua 20 onzas RDS$20.00
Café (vaso #7/ unidad) RDS35.00
Funda de Hielo {ud) RD540.00




JORNADA DE SALUD LOTE #3

CRITERIO DE EVALUACION TECNICA LOTE # 3 JORNADA DE SALUD

Actividades a evaluar

Puntos

DEGUSTACION DESAYUNO para 5 personas:

OPCION 1
Croissants rellenos de queso y galon de jugo natural para
(vaso #12 oz)

CPCION 2
Mangu de pldtano verde, puré de papa o yuca encebollado con:

¢ Huevo tipo omelette y 1 rueda salami.
¢ 2 salchichas italianas y 1 trozo de queso frito.

-Chop de frutas
-Mini Muffin

La evaluacién de esta opcién tendra un valor de 10 puntos. El puntaje
sera distribuido de la siguiente manera:

o Sabor-5 puntos.
¢ Tamaiio- 3 puntos.
e Presentacion de los alimentos-2 puntos.

la puntuacion de los miembros del jurado que iran votando y dando su
puntaje.

e 1trozo de queso frito, huevo tipo omelette y 1 rueda de salami.

La puntuacidn de cada elemento se obtendra en base a un promedio de

10




DEGUSTACION MERIENDA Para 05 personas:

- Kit Picadera pre empacada en envase plastico transparente {1 quipe de
res, 1 empanada de pollo horneada, 1 pincho de jamén y queso, 1
sandwich de cream cheese, 1 wrap de queso y espinaca)

-Casabe tostado o tostones.

-Ensalada verde o ensalada de papa.

La evaluacion de esta opcién tendra un valor de 10 puntos. El puntaje
sera distribuido de la siguiente manera:

¢ Sabor- 5 puntos.
e Tamafo- 3 puntos.
e Presentacion de los alimentos-2 puntos.

La puntuacion de cada elemento se obtendra en base a un promedio de
la puntuacién de los miembros del jurado que irdn votando y dando su
puntaje,

10

DEGUSTACION ALMUERZO Para 05 personas:
-Moro de gandules con dos de estos acompafiamientos:

¢ Chivo guisado
¢ Pollo frito

-Casabe tostado o tostones.
-Ensalada verde o ensalada de papa.

La evaluacion de esta opcién tendra un valor de 10 puntos. Ef puntaje
sera distribuido de la siguiente manera:

e Sabor- 5 puntos.
¢ Tamafio- 3 puntos.
¢ Presentacion de los alimentos-2 puntos.

La puntuacion de cada elemento se obtendra en base a un promedio de
la puntuacién de los miembros del jurado que iran votando y dando su
puntaje.

10

30 puntos

1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o
institucién del Estado en la que haya ofrecido servicio de Catering.

10 puntos

TOTAL

40 puntos

EVALUACION OFERTA ECONGMICA LOTE #3 JORNADA DE SALUD

12




Las ofertas econémicas se evaluaran seglin el precio establecido en los correspondientes
formularios de oferta, lo cual tendra un equivalente de sesenta (60} puntos.

E! comité de compras y contrataciones evaluard y comparara unicamente las ofertas que
se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones especificas, bajo el criterio
del menor precio ofertado.

ESPECIFICACIONES TECNICAS LOTE #4 RUEDA DE PRENSA CAMPARNA ACTUALIZATE..

1. Los servicios en Santiago de los Caballeros no deben tener costos de transporte.

Los precios del transporte deben ser facturados dentro del servicio ofrecido.

Nota: cuando decimos transporte nos referimos al trasiado de los alimentos al lugar
de la actividad, que puede estar dentro de la concesion geografica de Edenorte y que
el suplidor debera contemplar dentro de su cotizacién final.

Cuando el servicio se realice fuera del municipio de santiago deberan facturar también
la cantidad de kilémetros recorridos a razén de veintidés pesos dominicanos

(RD$22.24) con 24/100 con impuestos incluidos por kilometro.

El lugar de entrega en Santiago serd en la oficina 30 de marzo y los demas_sectores
- pueden variar segtn la actividad.

2. Requerimos los servicios de catering para el suministro de alimentos y bebidas a ofrecer
en diferentes actividades de la empresa.

3. El servicio incluird picaderas y bebidas, las cuales se solicitaran por actividad segin
aplique. Las cantidades se especificaran por actividad.

4. Los alimentos deben tener una excelente presentacion y al momento de la entrega a
temperatura ambiente.

5. E] servicio debe incluir los desechables biodegradables {vasos plasticos para jugo,
platos, cubiertos y servilletas}.

6. El servicio debe incluir los utensilios para servir {neverita para hielo, bandejas, doilies,
pinzas, entre otros) para los casos que aplique.

7. Hielo y botellas de agua.
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Rueda de Prensa 100
Campania Actualizate y
Gana.

1 de abril
2020

Picadera

Edificio
Administrativo
|

ESPECIFICACIONES TECNICAS LOTE #4

Mini wraps de jamdn y gueso .540.0.0.
Quitch loraine $50.00
Pastelitos de ricota y espinacas $35.00

Pinchos de pollo y vegetales

galones Coctel de frutas naturales $700.00
galones de Jugo de naranja natural $800.00
Botellas de agua 20 onzas $20.00

Bandejas $60.00
doiles $100.00
Utensilios para servir 50.00
Funda de Hielo {Ud.) S40.00
Servilletas cuadradas $100.00
Alguiler de Vasos de cristal {ud) $12.00
paguete de fundas para basura $130.00
camareros $20,000.00

Transporte

$3,500.00




CRITERIO DE EVALUACION TECNICA

Actividades a evaluar

Puntos

Presentar para 5 personas

Picadera Bandejeada: mini wraps de jamon y queso, quitch loraine,
pastelitos de ricotta y espinaca y pinchos de pollo y vegetales
presentados en bandeja como si fuera para actividad con los jugos
solicitados, a fin de evaluar calidad en base a presentacion, sabory
tamafio. '

| 3 evaluacién tendra un valor de 30 puntos. El puntaje serd distribuido
de la siguiente manera:

e Sabor- 10 puntos.
¢ Tamafo- 10 puntos.
e Presentacion de los alimentos-10 puntos.

La puntuacion de cada elemento se obtendra en base a un promedio
de la puntuacién de los miembros del jurado que iran votando y dando
su puntaje.

30

1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o
institucién del Estado en la que haya ofrecido servicio de Catering.

10

Total

40
puntos

EVALUACION OFERTA ECONOMICA

las ofertas econdmicas se evaluaran segin el precio establecido en ios

correspondientes formularios de oferta, jo cual tendra un equivalente de sesenta

(60) puntos.




El comité de compras vy contrataciones evaluara y comparara dnicamente [as ofertas
que se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones especificas, bajo
el criterio del menor precio ofertado.

Especificaciones Técnicas Lote #5 Feria del Libro y Rehabilitacién de Redes.

Los servicios en Santiago de los Caballeros no deben tener costos de transporte.
Los precios del transporte deben ser facturados dentro del servicio ofrecido.

Nota: cuando decimos transporte nos referimos al traslado de los alimentos al
lugar de la actividad, que puede estar dentro de ia concesién geogréifica de
Edenorte y que el suplidor deberd contemplar dentro de su cotizacién final.

El lugar de entrega en Santiago sera en la oficina 30 de marzo a la 4:00 am y los
demas sectores pueden variar seglin la actividad.

3. Requerimos los servicios de catering para el suministro de alimentos Y bebidas a
ofrecer en diferentes actividades de la empresa.

4. El servicio incluira picaderas, y bebidas, las cuales se solicitaran por actividad
segun aplique. Las cantidades se especificaran por actividad.

5. Los alimentos y bebidas deben ser transportados al lugar que se le indique en la
ctudad de santiago y el costo del transporte debe ser incluido en la oferta.

6. Los alimentos deben tener una excelente presentacién y al momento de la
entrega a temperatura ambiente,

7. Elservicio debe incluir neveritas para hielo, jugos y agua.

| Requerimiento Direccién de

E ga

Feria del Libro 60 Abril 2020 Picadera 0C 2130 Juan
Pablo Duarte

Rehabilitacion de | 200 A requerir Coctel-Botellas de A requerir.
Redes agua y hielo.

ESPECIFICACIONES TECNICAS




(MENU)

Monto maximo a pagar {incluye itbis)

Pizzitas
Empanada horneada de pollo > 50.00
Quipes > 40.00
Mini Croissants rellenos de queso > 50.00

S 50.00
Brownies empacados individual
Volovanes > 40.00
Papitas lays variadas de 45g 3 25.00
Jugo tetra pak variados S 25.00
Botella de agua 20 onzas S 20.00
Funda de Hielo (Ud.) S 40.00
Coctel S 200.00

CRITERIO DE EVALUACION LOTE #5 FERIA DEL LIBRO Y
REHABILITACION DE REDES.

Actividades a evaluar Puntos

Presentar para 5 personas 30

Empaques individuales: pizzitas, empanada horneada de pollo, quipes,
volovanes, croissant de queso, brownies empacados individual, jugo
tetra pak con sorbete, papitas lays 45g,,

Coctel.

A fin de evaluar calidad en base a presentacion, sabor y tamafio.

La evaluacion de este ftem tendra un valor de 30 puntos. El puntaje sera
distribuido de la siguiente manera;




e Sabor- 10 puntos.
® Tamano- 10 puntos.
e Presentacion de los alimentos- 10 puntos.

La puntuacion de cada elemento se obtendrd en base a un promedio de
la puntuacién de los miembros del jurado que irdn votando y dando su
puntaje.

1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o
institucién del Estado en la que haya ofrecido servicio de Catering. 10

Total 40 puntos

EVALUACION OFERTA ECONOMICA

Las oferfas econdmicas se evaluardn segin el precio establecido en
los correspondientes formularios de oferta, lo cual tendrd un
equivalente de sesenta (60) puntos.

El comité de compras y contrataciones evaluard y comparardg
Unicamente las ofertas que se ajustan sustancialmente al presente
pliego de condiciones especificas, bajo el criterio del menor precio
oferta.

ESPECIFICAS TECNICAS LOTE #6 DE LA FERIA DE SEGURIDAD 2020.
OBIJETO

La contratacion de una empresa que brinde el Servicio de Almuerzo para los

colaboradores que participaran en la 4ta Feria de Seguridad del Ministerio de Trabajo
en las instalaciones del CURSA UASD.

PARTICIPANTES

Podran participar del proceso las persona fisica o juridica nacional o internacional, que
cumpla los requerimientos establecidos en el articulo 8 y demas disposiciones de la Ley




No. 340-06 y sus modificaciones, el Reglamento No. 543-12 de fecha 06 de septiembre
de 2012, asi como aquellos contenidos en los presentes términos de referencias.

DESCRIPCION DEL SERVICIO

Requerimos el servicio de Almuerzo en la Feria de Seguridad, la cual se desarrollara en
la Universidad Auténoma de Santo Domingo-Recinto Santiago, durante 4 dias del mes
de abril 2020.

1. Los alimentos y bebidas deben ser transportados al lugar que se le indique en la
ciudad de santiago y el costo del transporte debe ser incluido en la oferta.

5. Los alimentos deben tener una excelente presentacién y al momento de la
entrega a temperatura ambiente.
REQUISITOS DE ENTREGA DEL SERVICIO

El lugar de entrega es el CURSA UASD*, ubicado en la Av. Olimpica, Santiago de los
Caballeros 51122.

Los servicios deberdn estar pre-empacados en envases plasticos, incluyendo cubiertosy
servilletas.

Menu

Servicio

Opciones de menq

Opciones
de bebida

Cantidad

Monto
con Ithis

Fecha

Hora c@
entrega

Almuerzo
Variado

e Arroz blanco

«Moro de
gandules/habichuelas

s Arroz con puerroy
tocineta

sHabichuelas
negra/rojas/gandules
guisados

«Pollo frito/pechugas
bbq. /pollo horneado/
Pechurinas/Pechugas
rellenas/ Pechuga de

pollo ala crema

Botella de
agua/soda

15 almuerzos por
diacon 3
opciones

diferentes.

20al 23
de abril
2020

12:00
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*Bistec con cebollay RDS$250.00
pimientos

sChuletas de cerdo

eEnsalada
verde/Ensalada
griega/Ensalada de
pasta/ Ensalada rusa

eCasabe con
ajo/aguacate

e Platanos pasados

*Batata frita

*Vegetales hervidos

CRITERIO DE EVALUACION TECNICA LOTE #6 FERIA DE LA SALUD

DEGUSTACION de almuerzo Para 5 personas: Puntos

La evaluacion de esta opcidn tendra un valor de 15 puntos. El puntaje
sera distribuido de la siguiente manera:

30
Presentacidon Preempacada:

1. Arroz blanco, Habichuelas rojas, pollo harneado v Ensalada
de pasta y Platanos pasados.

2. Moro de guandules, Bistec con cebollg y pimientos, Ensalada
verde y Casabe con ajo.

La evaluacion de estas opciones tendra un valor de 15 puntos. El
puntaje serd distribuido de la siguiente manera:

® Sabor- 7 puntos.
¢ Tamafio- 5 puntos.
¢ Presentaci6n de los alimentos-3 puntos.

La puntuacion de cada elemento se obtendra en base a un promedio de
la puntuacién de los miembros del jurado que irdn votando y dando su
puntaje.
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1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o 10
institucion del Estado en la que haya ofrecido servicio de Catering.

| Total 40 puntos

EVALUACION OFERTA ECONOMICA

Las ofertas econdmicas se evaluaran segin el precio establecido en los correspondientes
formularios de oferta, lo cual tendrd un equivalente de sesenta (60) puntos.

El comité de compras y contrataciones evaluard y comparara unicamente las ofertas gue
se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones especificas, bajo el criterio
del menor precio ofertado.

FORMA DE PAGO:

100% a los cuarenta y cinco (45) dias después de entregada la factura original y
conforme.

Luego de validados y recibidos conforme los servicios por parte de Edenorte, la empresa
que resulte adjudicataria debera presentar la factura en el plazo comprendido del lero
al 20 de cada mes. En caso de que las facturas no sean entregadas en el plazo establecido
anteriormente, la empresa que resulte adjudicataria debera realizar la factura con fecha
del mes siguiente.

CREDENCIALES:
El Oferente debera enviar su oferta en sobre cerrado, debidamente firmada y sellada
con las siguientes informaciones

PERSONAS FiSICAS

1. Copia del Registro de Proveedores del Estado.

2. Original de la declaracién jurada, con una vigencia no mayor a 30 dias, donde
manifieste que: a) no se encuentra afectado por las prohibiciones establecidas en el
Articulo 14 de la Ley 340-06. b) si tiene o no juicio con el Estado dominicano o sus
entidades del Gobierno Central, de las Instituciones Descentralizadas y Autonomas
no Financieras, y de las Instituciones Publicas de la Seguridad Social. ¢) Que no esta
embargado, no posee juicios o reclamaciones pendientes durante los Gltimos cinco
afios con motivo de contratos anteriores o en ejecucion suscritos con la
Administracién Pablica. d) Que ellos no hayan sido condenados por un delito relativo
a su conducta profesional o por declaracién falsa o fraudulenta acerca de su
idoneidad para firmar un Contrato adjudicado.

3. Copia de la Cédula de Identidad y Electoral del representante.
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PERSONAS JURIDICAS

4. Copia del Registro de Proveedores del Estado.

5. Copia del Certificado del Registro Mercantil vigente (si la informacién de este
registro no se basta a sf misma, EDENORTE se reserva el derecho de requerir los
documentos que entienda pertinente).

6. Original de la declaracion jurada, con una vigencia no mayor a 30 dias, donde
manifieste que: a} no se encuentra afectado por las prohibiciones establecidas en el
Articulo 14 de la Ley 340-06. b) si tiene o no juicio con el Estado dominicano o sus
entidades del Gobierno Central, de las Instituciones Descentralizadas y Auténomas
no Financieras, y de las Instituciones Publicas de la Seguridad Social. ¢) Que no esta
embargado, no posee juicios o reclamaciones pendientes durante los Gltimos cinco
aflos con motivo de contratos anteriores o en ejecucion suscritos con la
Administracion Publica. d) Que ellos no hayan sido condenados por un delito relativo
a su conducta profesional o por declaracion falsa o fraudulenta acerca de su
idoneidad para firmar un Contrato adjudicado.

7. Copia de la Cédula de Identidad y Electoral del representante.

Los Oferentes presentaran su Oferta en moneda nacional {Pesos Dominicanos, RDS).

NO SE ACEPTARAN OFERTAS ALTERNATIVAS, por lo que sélo pueden ofertar una (1)
cotizacién para la contratacion objeto de la presente invitacién.

La fecha limite para presentar su Oferta serd el MARTES 10 DE MARZO DE 2019 hasta
las 5:00 p.m. El Oferente deberd entregar su Oferta en sobre lacrado, debidamente
identificado con la siguiente informacion:

NOMBRE DEL SUPLIDOR

Direccion Logistica - Gerencia de Compras

EDENORTE DOMINICANA, S.A.

Av. Juan Pablo Duarte No.74, Santiago

Presentacion: Oferta Técnica / Oferta Econdmica

EDENORTE-DAF-CM-2020-0008 “SERVICIOS DE REFRIGERIOS PARA ACTIVIDADES DE
EDENORTE, PRIMERA CONVOCATORIA”.”

Para cualquier consulta o aclaracion del Procedimiento de Referencia, los datos de
contacto son los siguientes:

Nombre: Claudia Pérez

Departamento: Gerencia de Compras

Nombre de la Entidad Contratante: EDENORTE DOMINICANA, S.A.

Direccion: Av. Juan Pablo Duarte No.74, La Trinitaria, Santiago

Teléfono: 809-241-9090 Ext.: 2795

E-mail: cperezp@edenorte.com.do




Nota: Cada oferente deberd presentar una memoria en la que debe incluir la oferta
técnica presentada.

El Rubro para este proceso sera: Restaurantes y catering (servicios de comidas y
bebidas)

ANEXO: TERMINOS DE REFERENCIA







