
 
TERMINOS DE REFERENCIA PARA LA CONTRATACION DEL SERVICIO DE CATERING PARA DIFERENTES 

ACTIVIDADES DE EDENORTE 2020: 

 

                   1 DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO LOTE #1 

1. Requerimos los servicios de catering para el suministro de alimentos Y 

bebidas a ofrecer en diferentes actividades de la empresa. 

 

2. El servicio incluirá desayuno, picaderas, almuerzos y bebidas, las cuales 

se solicitarán por actividad según aplique. Las cantidades se 

especificaran por actividad. 

 

3. Los alimentos y bebidas deben ser transportados al lugar indicado. 

 

4. Los alimentos deben tener una presentación excelente y la temperatura 

debe ser correcta. 

 

5. El servicio debe incluir los desechables (vasos plásticos para jugo, café, 

chocolate o té, platos, cucharas y servilletas). 

 

6. El servicio debe incluir los utensilios para servir (pinzas, termos de café, 

chocolate o té, espátula, neverita para hielo). 

 
 

     

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

1 ESPECIFICACIONES TÉCNICAS LOTE #1  

  
Menú 

Opciones de Picadera para Premiación Bombillo Dorado 
Monto máximo a pagar 

(incluye itbis) 

1. Kit de Picadera Pre empacada (Empanaditas Horneadas, Wrap, pincho de 

jamón y queso, sanwichitos con pasta de pollo). 

2. Kit Picadera pre empacada en envase plástico transparente (1 pastelito de 

pollo, 1 volován de espinaca, 1 quipe de res, 1 sandwich de cream cheese y 1 

croqueta de pollo). 

Debe incluir Jugo Natural. 

$            200.00 

Opciones de Reunión Trimestral de Gestión Humana  

Opción 1: 

Kit Picadera pre empacada en envase plástico transparente (1 pastelito de 

pollo, 1 volován de espinaca, 1 quipe de res, 1 sandwich de cream cheese y 1 

croqueta de pollo) debe incluir jugo natural. 

 

 

$            200.00 

Opción 2:  

Kit Picadera pre empacada en envase plástico transparente (1 quipe de res, 1 

empanada de pollo horneada, 1 pincho de jamón y queso, 1 sanwichitos con 

pasta de pollo) debe incluir jugo natural. 

 

 

$            200.00 

Opción 3: 

 Galletas de avena 

 Galletas de  Chispas de Chocolate 

 Muffins de Maiz 

 Jugos Naturales 

$          100.00 

Opciones de para el Desayuno de la Ofrenda altar de la Patria.  

Desayuno pre empacado en envase plástico transparente (Mangú de plátano 

con una tortilla de Huevo, Queso y Salami) debe incluir jugo natural. 

 

 

$            180.00 

Desayuno + Almuerzo consultores y Staff DGH  

Se solicitará el menú a la carta del suplidor adjudicado. $       30,000.00 

Opciones de Picadera para Charlas Ejecutivos  

Picadera Bandejeada; 

 

Opción 1 :  

 Pinchos de Salami Genoa, queso mozzarella y tomate Cherry. 

 Sandwichitos de con pasta pollo. 

 Coctel de Frutas:  Fresa, Uvas, Kiwi, Melon, Piña, en vasos plásticos con 

tapas (ver imagen). 

  
 

 Jugos Naturales. 

 

$300 



 

 

CRITERIO DE EVALUACION TECNICA LOTE #1 

Actividades a evaluar Puntos 

Presentar 10 uds de muestras de los siguientes picaderas a fin de evaluar calidad en base a 

presentación, sabor y tamaño: 

 

1. Kit Picadera pre empacada en envase plástico transparente (1 pastelito de pollo, 1 

volován de espinaca, 1 quipe de res, 1 sandwich de cream cheese y 1 croqueta de 

pollo). 

 

2. Kit Picadera pre empacada en envase plástico transparente (1 pastelito de pollo, 1 

volován de espinaca, 1 quipe de res, 1 sandwich de cream cheese y 1 croqueta de pollo). 

 

3. Galletas de avena 

Galletas de Chispas de Chocolate 

Muffins de Maíz 

Jugos Naturales. 

 

La evaluación de cada ítem tendrá un valor de 5 puntos. El puntaje será distribuido de la 

siguiente manera: 

 

 Sabor- 5 puntos. 

 Tamaño- 2.5 puntos. 

 Presentación de los alimentos-2.5 puntos. 

 

La puntuación de cada elemento se obtendrá en base a un promedio de la puntuación de los 

miembros de la entidad contratante que irán votando y dando su puntaje  

 

30 

Opción 2:   

 Bolitas de hojaldre rellena de ricotta y puerro  

 Brochetas de Jamón  + queso mozzarela+ tomate cherry+ aceituna. 

 Croquetas de Pollo. 

 Jugos Naturales. 

 

$300 

 

Otros Suministros  

Transporte para alimentos (En Santiago).  $                300.00 



Degustación de las opciones del menú, Picaderas y Desayuno para 10 personas por parte de los 

miembros de la entidad contratante para evaluar la calidad de los elementos en base a 3 

elementos claves. 

 

Picaderas: 

 

1.  Pinchos de Salami Genoa, queso mozzarella y tomate Cherry. 

Sandwichitos de con pasta pollo. 

Coctel de Frutas:  Fresa, Uvas, Kiwi, Melon, Piña, en vasos plásticos con tapas. 

Jugos Naturales 

         

2. Bolitas de hojaldre rellena de ricotta y puerro  

Brochetas de Jamón + queso mozzarela+ tomate cherry+ aceituna. 

Croquetas de Pollo. 

Jugos Naturales. 

 

Desayunos: (1 OPCION) 

 

Desayuno pre empacado en envase plástico transparente (Mangú de plátano con una tortilla 

de Huevo, Queso y Salami) debe incluir jugo natural. 

 

La evaluación de cada ítem tendrá un valor de 10 puntos. El puntaje será distribuido de la 

siguiente manera: 

 

 1.  Sabor- 5 puntos. 

        2. Tamaño- 2.5 puntos. 

        3. Presentación de los alimentos-2.5 puntos. 

 

La puntuación de cada elemento se obtendrá en base a un promedio de la puntuación de los 

miembros de la entidad contratante que irán votando y dando su puntaje. 

 

20 

1 carta de referencia con experiencia comercial de una empresa o institución del Estado en la 

que haya ofrecido servicio de Catering. 

 

10 

Total    60 puntos  

 
 
 
 
EVALUACIÓN OFERTA ECONÓMICA LOTE #1 

 

Las ofertas económicas se evaluarán según el precio establecido en los 

correspondientes formularios de oferta, lo cual tendrá un equivalente de cuarenta (40) 

puntos. 

El comité de compras y contrataciones evaluará y comparará únicamente las ofertas 

que se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones específicas, bajo el 

criterio del menor precio ofertado. 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 3.2.2 DESCRIPCIÓN DEL SERVICIO LOTE #2 

 EVENTO RECONOCIMIENTO GENTE BRILLANTE. 

 
1. Requerimos los servicios de catering y camareros para suministro de 

alimentos y bebidas en la celebración del evento de Reconocimiento 

Gente Brillante de EDENORTE. 

 

2. Esta actividad será desarrollada en el Gran Teatro del Cibao en fecha 

(mayo) pendiente de confirmar fecha. El montaje para estos fines 

estará colocado en la plazoleta norte en la parte externa del Gran 

Teatro en Santiago de los Caballeros. 

 

3. Este evento requiere una picadera especial para 1,100 personas. La 

misma debe servirse bandejeada justo a la salida de los invitados del 

Gran Teatro. 

 

4. El servicio debe incluir camareros, los cuales deberán distribuirse de 

manera rápida y uniforme en toda la plazoleta norte al momento del 

brindis de modo que todos los invitados puedan degustar las distintas 

variedades en un tiempo máximo de 30 minutos.  

 

5.  A la llegada de los invitados se deben tener disponibles 600 botellas 

de agua para el personal que lo solicita, usualmente quienes viajan 

de ciudades distantes. Estas botellas de agua fría deben estar listas a 

las 2:30 p.m. 

 

6. El suplidor debe tener los alimentos y bebidas ubicados en el lugar 

acordado a las 3:00 p.m. y todas las bandejas deben estar 

preparadas por tipo de picadera para iniciar el brindis a más tardar a 

las 4:00 p.m. 

 

7. El suplidor debe contemplar todos los utensilios de servir y desechables 

(bandejas, servilletas, vasos de cristal, hielo, neveritas para hielo, pinza 

de hielo). 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

ESPECIFICACIONES TECNICAS EVENTO GENTE BRILLANTE 

 

Gente Brillante  

PICADERA (Bandejeado)                                                        1,100 PERSONAS 

Descripción 

Monto máximo a 

pagar por el kit de 

5 variedades 

(incluye itbis) 

Fecha de 

Entrega 

PICADERA BANDEJEADA. 
PRECIO/ KIT 

PICADERA 

Pendiente de 

confirmar 

fecha 

Picha gouda +Uvas Verde sin semillas 

 RD$         250.00  

Tartitas rellenas de Bacon, queso crema y puerro 

Crostini de Mozzarella y Tomate   

Bolitas de hojaldre relleno de ricotta + puerro 

Brochetas de Jamón serrano + queso mozzarella + 

tomate cherry+ aceituna. 

Almuerzo para el Staff para 15 personas. 

RD$        300.00 

 Pechuga de pollo a la plancha 

Mero a la plancha  

Mangú de Plátano 

Puré de Yuca 

Puré de papa gratinado 

Jugos Naturales. 

BEBIDA PRECIO/ UD 

Galones de jugo de limón para 12 personas (vaso de 

10 oz) 
 RD$         600.00  

Galones de jugo de Fruit Punch para 12 personas 

(vaso de 10 oz) 
 RD$         600.00  

Galones de jugo de naranja para 12 personas (vaso 

de 10 oz) 
 RD$         600.00  

Botellas de agua pequeña 250 mil (ud )  RD$           8.00  



Refresco doble litro (sabor mezclado coca cola y 

seven up) 
RD$            80.00 

SUMINISTROS   

*25 Camareros  
 RD$   50,000.00  

* 1 Capitán 

* Alquiler de vasos de cristal 

 RD$   25,000.00  

* Servilletas 

* Hielo 

*Bandejas para camareros, neverita y pinza para 

hielo. Neverita o freezer para enfriar las botellas de 

agua. 

 

 

 
 

CRITERIO DE EVALUACION TECNICA LOTE #2 

 

Actividades a evaluar Puntos 

Degustación para 10 personas por parte de un jurado de la entidad 

contratante para evaluar la calidad de los elementos en base a 3 elementos 

claves. 

 

 Sabor- 15 puntos. 

 Temperatura- 5 puntos. 

 Presentación de los alimentos-10 puntos. 

 

La puntuación de cada elemento se obtendrá en base a un promedio de la 

puntuación de los miembros del jurado que iran votando y dando su puntaje. 

 

30 

3 cartas de referencia con experiencia comerciales de empresas o 

instituciones del Estado en las que haya ofrecido (servicio de Catering como 

mínimo a 500 personas) 

 

* Cada carta tendrá el valor de 10 puntos. 

 

30 

Total  60 puntos  

 

 

EVALUACIÓN OFERTA ECONÓMICA LOTE #2 

 

Las ofertas económicas se evaluarán según el precio establecido en los 

correspondientes formularios de oferta, lo cual tendrá un equivalente de cuarenta (40) 

puntos. 

El comité de compras y contrataciones evaluará y comparará únicamente las ofertas 

que se ajustan sustancialmente al presente pliego de condiciones específicas, bajo el 

criterio del menor precio ofertado. 

 


